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Essen, trinken und genießen!

Das Haus am Schottentor im Herzen Wiens – ein Ort voller Geschichte und Veränderung – ist 
das Zuhause für die Freude am Genuss. Wir nehmen Sie mit auf eine kulinarische Entdeckungsreise  
durch Österreich – und über die Grenzen hinaus. Auf den Tisch kommt Spannendes und Kreatives, 

zubereitet aus erstklassigen Zutaten, mit vielen regionalen und saisonalen Highlights. Durch die Verbindung  
der Küchenklassiker Österreichs mit der Leichtigkeit des Südens entsteht im historischen Ambiente ein 

außergewöhnliches kulinarisches Erlebnis – vom Frühstück bis zum Abendessen.

Das Mezzanin heißt Sie herzlich willkommen!



Regionale Partner:innen
Schon bei der Auswahl der besten Zutaten wird der Grundstein für den Geschmack eines jeden Gerichts gelegt. Besonders wichtig ist uns 

hierbei Regionalität, Saisonalität und höchste Qualität der Grundprodukte. Besonders stolz sind wir auf die Zusammenarbeit mit: 

Weine & Schaumweine
Nutzen Sie das umfangreiche Sortiment unserer begehbaren Weinkarte! Alle Weine aus dem angeschlossenen 

INTERSPAR-Markt temperieren wir Ihnen innerhalb von wenigen Minuten auf die perfekte Trinktemperatur. 
Für einen Service-Aufpreis von 15,- Euro können Sie so Ihren gewünschten Wein inklusive einer 

GRATIS Mineralwasser-Flasche direkt zum Essen genießen. 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Degustieren Sie 3 x 1/16l Wein 
inkl. passende Antipasti 

für NUR 11 €

genieß vielerlEi!

Schinken aus der Steiermark Eier aus dem Wienerwald Fische aus Wien Gemüse aus dem Burgenland



„Rüben“ Sandwich • 12 €
Planted Steak | Spitzkraut | Gurkerl | Rote Rübenemulsion

UNSERE ETAGEREN

Prosciutto • 17 €
Prosciutto di San Daniele 18 Monate gereift | Bresaola | Prosciutto

Käse • 17 €
Variation von SPAR Premium Hart- und Weichkäsen | Nüsse | Hollersenf

Gemischt • 19 €
Prosciutto di San Daniele 18 Monate gereift | Prosciutto Cotto | Grana Padano 

Gorgonzola

Mezzaninis
Kleine pikante Köstlichkeiten 

täglich ab 11.30 Uhr.

Süß-Saure Melanzani • 8 €
Robiola | Burgenländischer Chicorée

Eingelegter Kohlrabi• 9 €
Süßkartoffel | Radieschen | Schnittlauchöl

Gebackene Wallerstreifen • 12 €
Blumauer Spitzpaprika | Safran-Mayonnaise

Burrata • 12 €
Kirschtomaten | eingelegter roter Zwiebel | frittierte Kapern 

Beef Tatar • 13 € / 20 €
vom Murbodner Rind 

vegan

vegan



Unsere Frühlingsgerichte
täglich ab 11.30 Uhr

Spinatsalat • 12 € 
Knusprige Champignons | Karotten | Sesam | Tahina

Römersalat • 16 € 
Hühnerstreifen | Kapern | Kirschtomaten | Asmonte 

Gemischter Blattsalat • 5 € / 9 €
Kirschtomaten | Gurke | Radieschen | Hausdressing

Pastinaken-Tomatensuppe • 6,5 €
Schwarzbrot-Croutons | Kerbel

veganvegan Fenchelgröstl • 17 €
Karotten | Salzmandeln | Orange

Gut Dornauer Lachsforelle • 27 €
Lauch | Gnocchi | Kohlrabi

Gefüllte Maishendlbrust • 24 €
Jungzwiebel-Champignonfarce | Karfiolcreme | Zucchini

Filetsteak vom Murbodner Rind • 36 €
Geschmorte Süßkartoffel | Grillgemüse | Chili-Aioli



Unsere Klassiker
täglich ab 11.30 Uhr

Ausgelöstes Backhendl • 17 €
Kartoffel-Vogerlsalat | Kernöl | Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten von der Kalbin • 26 €
Röstzwiebel | Gurkerl | Bratkartoffeln

Kalbsbeuschel • 12 / 19 €
Topfenserviettenknödel | Bohnenkraut 

Gebratene Kalbsleber • 23 €
Sellerie-Senfpüree | Portweinzwiebel

Klare Rindsuppe • 6 €
Frittaten, Grießnockerl oder Leberknödel

Krautfleckerl • 14 €
Karamellisiertes Spitzkraut | Senfsaat

Kalbsrahmgulasch • 12 / 19 €
Sauerrahm | Kapern | Topfenserviettenknödel

Wiener Schnitzel • 25 €
Vom österreichischen Kalb | Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren



Unsere Desserts
täglich ab 11.30 Uhr

Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten.

Mandel Crème Brûlée • 11 €
Orangensorbet | Physalis

Veganes Schokotörtchen • 11 €
Nashi-Birne | Grünteesorbet

Vanille-Ricottaknödel • 12 €
Erdbeercoulis | Pistazienbrösel

Topfenschmarren • 12 €
Zwetschkenröstersorbet

Käse-Etagere • 17 €
Variation von SPAR Premium Hart- und Weichkäsen | Nüsse | Hollersenf

vegan



Alkoholfreie Getränke

Soda 
  0,25 l • 1,8 €
0,5 l • 3,4 €

Portion Zitrone • 0,7 €

Vöslauer Mineralwasser 
still oder prickelnd

  0,33 l • 3,6 €
0,75 l • 6,5 €

Vöslauer Zitrone 0,5 l • 3,9 €

Lemon oder Orange Soda 0,2 l • 3,8 €

Coca-Cola 
Original oder Zero

 0,33 l • 3,9 €

Fanta 0,33 l • 3,9 €

Sprite 0,33 l • 3,9 €

Almdudler 
Original oder zuckerfrei

  0,35 l • 3,9 €

Rauch Eistee 
Zitrone oder Pfirsich 0,33 l • 3,9 €



Weinhof Preiß | Säfte
Apfelsaft: Baya Marisa | Apfelsaft: Ananasrenette 

Birne Williams Christ
0,25 l • 4,8 €

0,5 l gespritzt mit Soda oder Leitungswasser • 5,5 €

Weinhof Preiß | Traubensaft
Gelber Muskateller | Grüner Veltliner 

Blauer Zweigelt
0,75 l • 9,4 €

Franz Josef Rauch | Säfte
Orange | Johannisbeere | Marille

0,2 l • 4,2 €

Red Bull Original oder Sugarfree 
0,25 l • 4,3 €

ORGANICS by Red Bull 
Purple Berry oder Ginger Beer 

0,25 l • 4,3 €

Alkoholfreie Getränke



Thomas Henry
Tonic Water | Botanical Tonic | Cerry Blossom Tonic

0,2 l • 4,1 €

Carpe Diem Kombucha 
Classic 

0,33 l • 4,1 €

Cucumis Gurke
0,33 l • 4,1 €

Charitea Mate
0,33 l • 4,1 €

Lemonaid Maracuja
0,33 l • 4,1 €

Bundaberg Ginger Beer
0,375 l • 4,1 €

Makava delight Ice Tea
0,33 l • 3,8 €

Alkoholfreie Getränke



Bier und Aperitifs

Ottakringer  
Rotes Zwickl oder Pils

0,2 l • 3,9 €
0,3 l • 4,2 €
0,5 l • 5,2 €

Ottakringer Radler Zitrone Minze
alkoholfrei 

0,5 l • 5,2 € 

Null Komma Josef
alkoholfrei 

0,33 l • 4,2 €

Prosecco DOCG
Extra Brut Valdobbiadene

Nani Rizzi 
0,1 l • 4,6 €

Weißer Spritzer
Weingut Schloss Fels Grüner Veltliner | Soda 

0,25 l • 3,9 €

Kaiserspritzer
Weingut Schloss Fels Grüner Veltliner |

Soda | Holunder 
0,25 l • 4,1 €

Aperol Spritz
Aperol | Prosecco | Soda 

0,25 l • 6,8 €

Rosé Brut Klassik
Schlumberger 
0,1 l • 5,2 €

Champagner Brut Imperial
Moet & Chandon 
0,1 l • 12,2 €

Alle Preise inkl. Steuern & Abgaben. Wir akzeptieren MAESTRO, VISA, MASTERCARD und Bargeld.



Espresso / Espresso Macchiato • 2,9 €

Doppelter Espresso • 4,8 €

Verlängerter • 3,9 €

Melange • 4,2 €

Cappuccino • 4,2 €

Flat White • 4,2 €

Caffè Latte • 4,9 €

Heiße Schokolade • 4,5 €

BIOteaque Teespezialitäten • 4,5 €

Sämtliche Kaffeespezialitäten zaubert Ihnen unser Barista
aus den Bohnen unserer hauseigenen Rösterei REGIO! 

Alle Heißgetränke sind selbstverständlich 
auch mit laktosefreier Milch, Soja- oder Haferdrink erhältlich.

Kaffee



Wir freuen uns, 
Sie bald wieder bei uns 

begrüßen zu dürfen.

dasmezzanin.at



MENU

All information also available at 
dasmezzanin.at



Eat, drink and enjoy!

The “Haus am Schottentor” in the heart of Vienna – a place rich in history and change – is home to pure 
enjoyment. We take you on a culinary journey through Austria – and beyond. We serve extraordinary  
and creative dishes, prepared with first-class ingredients, and many regional and seasonal highlights.  

The blend of traditional Austrian cuisine and the light-hearted flair of the south creates a unique culinary 
experience in a historic ambience – from breakfast to dinner.

Welcome to “das Mezzanin”!



Regional Partners

Wines & Sparkling Wines

The foundation for the taste of every dish is laid right at the selection of the best ingredients. Regionality, seasonality, and 
the highest quality of products are especially important to us. We are particularly proud of our collaboration with:

Take advantage of the extensive selection from our walk-in wine list! We temper all wines from the adjacent  
INTERSPAR to the perfect drinking temperature within a few minutes. For a service charge of 15 euros, you can 

enjoy your desired wine, including a FREE bottle of mineral water, directly with your meal. 

OUR WINE RECOMMENDATION

Wine tasting with three 1/16 l glasses 
including perfectly paired antipasti 

for ONLY 11 €

genieß vielerlEi!

Vulcano ham manufactory Eggs from the Wanderstall in  
the Vienna Woods

Gut Dornau fish farm Erich Stekovics vegetables



Mezzaninis
Small, savoury treats with freshly baked rolls.  

Served daily starting at 11:30 am

„Beetroot“ Sandwich • 12 €
Planted steak | Pointed cabbage | Pickle | Beetroot emulsion

OUR ÉTAGÈRE

Cold meat selection • 17 €
Prosciutto di San Daniele aged 18 months | Bresaola | Prosciutto Cotto 

Cheese specialities • 17 €
Selected hard and soft cheeses from SPAR Premium | Nuts | Elderberry-onion jam

Assorted selection • 19 €
Prosciutto di San Daniele aged 18 months | Prosciutto Cotto | Grana | Gorgonzola

Sweet and sour aubergine • 8 €
Ribiola | Chicory from Burgenland

Pickled kohlrabi • 9 €
Sweet potato | Radish | Chive oil

Breaded catfish strips • 12 €
Sweet pointed pepper from Blumau | Saffron mayonnaise

Burrata • 12 €
Cherry tomatoes | Pickled red onion | Fried capers 

Beef tatare • 13 € / 20 €
made with Murbodner beef | Large / Small 

vegan

vegan



 Our spring dishes
Served daily starting at 11:30 am

Spinach salad • 12 € 
Crispy mushrooms | Carrots | Sesame | Tahina

Romaine lettuce • 16 € 
Chicken strips | Capers | Cherry tomatoes | Asmonte 

Mixed leaf salad • 5 € / 9 €
Cherry tomatoes | Cucumber | Radish | House dressing

Large / Small

Parsnip and tomato soup • 6,5 €
Brown bread croutons | Chervil

veganvegan Fennel hash • 17 €
Brown bread croutons | Chervil

Gut Dornau salmon trout • 27 €
Leeks | Gnocchi | Kohlrabi 

Stuffed corn-fed chicken breast• 24 €
Spring onion and mushroom filling | Cauliflower cream | Courgette

Filet steak from Murbodner beef • 36 €
Braised sweet potato | Grilled Vegetables | Chilli aioli



Our classics
Served daily starting at 11:30 am 

Fried boneless chicken • 17 €
Potato and lamb's lettuce salad | Pumpkin seed oil | Cranberries

Roasted sirloin steak with onions and gravy  • 26 €
Fried onions | Pickle | Roasted potatoes

Veal lights • 12 / 19 €
Sliced bread and curd cheese dumplings | Savoury 

Large / Small

Fried calf's liver • 23 €
Celery-mustard puree | Port wine onion

Clear beef soup• 6 €
Sliced pancakes, semolina dumplings or liver dumplings

Krautfleckerl • 14 €
Pasta | Caramelised pointed cabbage | Mustard seeds

Creamy veal goulash • 12 / 19 €
Sour cream | Capers | Sliced bread and curd cheese dumplings

Large / Small

Wiener Schnitzel • 25 €
made with Austrian veal | Parsley potatoes | Cranberries



Our Desserts
Served daily starting at 11:30 am 

Our waiting staff will be happy to inform you about any allergenic ingredients in our dishes.

Almond crème brûlée • 11 €
Orange sorbet | Physalis

Vegan chocolate tartlet • 11 €
Nashi pear | Green tea sorbet

Vanilla and ricotta dumplings  • 12 €
Strawberry coulis | Pistachio crumbs

"Topfenschmarren" shredded curd cheese pancakes • 12 €
Plum roaster sorbet

Cheese étagère • 17 €
Selected hard and soft cheeses from SPAR Premium | Nuts | Elderberry-onion jam

vegan



Non-alcoholic Beverages 

Soda 
  0,25 l • 1,8 €
0,5 l • 3,4 €

Lime juice • 0,7 €

Vöslauer  
still or sparkling mineral water

  0.33 l • 3.5 €
0.75 l • 6.5 €

Vöslauer Lemon 0.5 l • 3.9 €

Lemon or Orange Soda 0.2 l • 3.8 €

Coca-Cola 
Original or zero  

0.33 l • 3.9 €

Fanta 0.33 l • 3.9 €

Sprite 0.33 l • 3.9 €

Almdudler  
Original or sugarfree

  0.35 l • 3.9 €

Rauch Eistee 
Ice Tea Lemon or Peach 0,33 l • 3.9 €



Weinhof Preiss vineyard | Juices
Apple juice: Baya Marisa

Apple juice: Ananas Reinette
Williams pear  

Dirndl (cornelian cherry)
0.25 l • 4.8 €

0.5 l juice spritzer with soda or still water • 5.5 €

Weinhof Preiss vineyard | Grape juice
Gelber Muskateller (white grape)

Grüner Veltliner (white grape)
Blauer Zweigelt (blue grape)

0.75 l • 9.4 €

Franz Josef Rauch | Juices
Orange | Black currant | Apricot | Mango

0.2 l • 4.2 €

Red Bull Original or Sugarfree
0.25 l • 4.3 €

ORGANICS by Red Bull
0.25 l • 4.3 €

Non-alcoholic Beverages 



Thomas Henry
Tonic Water | Botanical Tonic | Cerry Blossom Tonic 

0.2 l • 4.1 €

Carpe Diem Kombucha 
Classic 

0,33 l • 4.1 €

Cucumis Gurke 
0,33 l • 4.1 €

Charitea Mate 
0,33 l • 4.1 €

Lemonaid Maracuja 
0,33 l • 4.1 €

Bundaberg Ginger Beer 
0,375 l • 4.1 €

Makava delight Ice Tea 
0,33 l • 3.8 €

Non-alcoholic Beverages 



Beer and Aperitifs

All prices include taxes and fees. We accept MAESTRO, VISA, MASTERCARD and cash.

Ottakringer  
Rotes Zwickl or Pils

0.2 l • 3.9 €
0.3 l • 4.2 €
0.5 l • 5.2 €

Ottakringer Radler (shandy)
Lemon-mint
non-alcoholic 
0.5 l • 5.2 € 

Null Komma Josef
non-alcoholic 

0.33 l • 4.2 €

Prosecco DOCG
Extra Brut Valdobbiadene

Nani Rizzi 
0.1 l • 5.2 €

White spritzer
Weingut Schloss Fels Grüner Veltliner | Soda 

0.25 l • 3.9 €

Kaiser spritzer
Weingut Schloss Fels Grüner Veltliner |

Soda | Elderflower 
0.25 l • 4.1 €

Aperol spritz
Aperol | Prosecco | Soda 

0.25 l • 6.8 €

Rosé Brut Klassik
Schlumberger 
0.1 l • 5.2 €

Champagner Brut Imperial
Moet & Chandon 
0.1 l • 12.2 €



Espresso / Espresso macchiato • 2.9 €

Double espresso • 4.8 €

Coffee with a shot of hot water • 3.9 €

Melange • 4.2 €

Cappuccino • 4.2 €

Flat white • 4.2 €

Caffè latte • 4.9 €

Hot chocolate • 4.5 €

BIOteaque tea specialties • 4.5 €

Our barista can conjure up your favourite coffee speciality
with beans from our in-house roastery, REGIO!

Naturally, all of our hot beverages are also available with  
lactose-free milk, soya milk or oat milk.

Coffee



Wine & 
Sparkling Wine

During the opening hours of INTERSPAR am Schottentor. 

Monday to Friday 7:30 am–8:00 pm, Saturday 8:30 am–6:00 pm

PERFECT DRINKING TEMPERATURE WITHIN MINUTES

Browse through our assortment or get advice from our sommelier directly 
in the market or here in the restaurant. 

 
INTERSPAR am Schottentor is the best address for your exclusive beverage accompaniment.

In the extensive wine world, you will find numerous domestic and international wines,  
sparkling wines as well as classic spirits.




